CATERING

Happiness




. ksglitol/ergt'r“ol w biszkopcie z jaj "1
* 7z kremem mascarpone ze $mietankq i
syropem z agawy
. zelkqg owocowq z agarem:
truskawkowa/malinowa/owoce

leéne/mcmgo

o opcjonalnie: z dodatkiem kremu

daktylowo-kakaowego
. mnéstwem Swiezych owocdow
(dekoracja)
® rdwniez w opcji bezglute'nowe' (doptata

20zt) i 'm'ngch wgkluczer't —- KONTAKT
PRIV

230zt (~1,5kg @17cm), 12 porcji<
305zt ("'Zkg D19cm), 16 porcji <
3802’((~2,5|&9 ér. D24 cm) 20porcji’<

*duzych porcjiZ))'

/amoéw z ’?9od'niow m
wyprzedzeniem! :?
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. ksglitol/ergt'rol w spodzie orkiszowo-
kakaowo-bananowym bez jaj i nabiatu,

e weiar'lskim kremem mascarpone,
wegansrq $émietanka i syropem z agawy

. zelkg owocowq z agarem:

truskawkowa/malinowa/owoce
leé'ne/mcmgo
° opcjonalnie: z dodatkiem kremu
daktylowo-kakaowegqo
. mnéstwem Swiezych owocdodw

(dekoracja)

250zt *(~1,5kg D17cm), 12 porcji <
335zt ("’Zkg D19cm), 16 poTCji <
4202’((~2,5|a9 $r.D24cm), 20porcji’<

*duzych porcji:))

[améw z t god'ni.ow;jm
wyprze zeniem!
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" Muffing?

wegar'ls kie




. ksglttol/e'rgt'r”ol W spodZLe orkiszowo-
kakaowo- bcmcmowgm bez jaj . nabiatu,

® yA Weianskvm kremem masca'r”pone
wegans o} smtetcmkq L S{r“opem yA agawg
¢ mnostwem SWLGZHC OWOCOW L

kWLatow(OPCJ onalnie): (de koraqa)

230zt =12 sztuk®
285zt=15 sztuk’
380zt=20sztuk”

1 muffin z dekoracjq wazy
srednio 145g"

[amoéw z t(?god'mow?

|
wyprzedzeniem



